
まだまだ暑さが続きます。
室内熱中症は温度と湿度管理で防ぎましょう！

機能充実の警報器をご紹介します。

まだまだ暑さが続きます。
室内熱中症は温度と湿度管理で防ぎましょう！

機能充実の警報器をご紹介します。

※交期は設置月から5年間になります。
※設置可能か現場での判断になります。
　取付できない場合もございます。

現金価格　　　　　16,500円（税込み）
5年リース/1ヶ月　　　 330円（税込み）

くらすテージにも展示しております。お気軽にご来館ください。

住宅用火災（煙式）・ガス・CO警報機

（XW-725S）都市ガス用
快適ウォッチは、火災、ガス漏れ、不完全燃焼
（CO）の検知に加え温度と湿度を監視する
ことで、熱中症の危険やウイルスにかかりや
すい空気が乾燥した環境をランプと音声で
お知らせしてくれる家庭用ガス警報器です。

温度と湿度から「暑さ指数（WBGT）」※を算出し、
熱中症の危険がある状態をおしらせ 空気が乾燥したインフルエンザなどにかかりやすい状態をおしらせ

火災・ガス・CO警報をはじめ、熱中症と乾燥をおしらせ！

熱中症（危険）

熱中症（厳重警戒） 乾燥（注意）

乾燥（警戒）
危険

橙ランプ点灯

橙ランプ
点灯

厳重警戒

音声

音声警報赤（ガス警報）ランプ
点 滅

黄（CO警報）ランプ
点 滅

黄（CO警報）ランプ
点 灯

黄（CO警報）ランプ
点 滅

赤（ガス警報）ランプ
点 灯

音声警報

危険 ポーン 部屋がたいへん
暑くなっています。風通
しをよくし水分や塩分を
取るようにしましょう

ポーン 部屋が乾燥しな
いよう心がけましょう

警戒

青ランプ点灯 音声

注意 青ランプ
点灯

快適環境おしらせ範囲

熱中症
（危険）

熱中症
（厳重警戒）

乾燥
（警戒）

乾燥
（注意）

火災・ガス漏れ・COの警報をランプと音声でおしらせ
ガス漏れの場合

不完全燃焼（CO）の場合

火災の場合（ランプがスライド点灯します）
注意報

注意報

警 報

警 報

ガス漏れと不完全燃焼を同時に検知した場合、それぞれの
警報を交互におしらせします。
ガス漏れ、不完全燃焼警報中に火災を感知した場合、
火災警報に切り替わります。

ウーウー
ピッピッピッピッ
ガスが漏れていませんか

ウーウー　カンカンカン
火事です　火事です

ウーウー　カンカンカン
火災警報器が作動しました
確認してください

ウーウー　ピッポッピッポッ
空気が汚れて危険です
窓を開けて換気してください

※WBGT：暑熱環境下におけるリスクの度合いを判断するために用いられる指標
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音声警報

注意報

音声警報赤スライド（火災警報）ランプ　点 灯
2分後

@shibatagas.co.jpからのメールが受信できるよう設定をお忘れなく。

新発田市、胎内市、村上市、阿賀野市にお住まい
の方であれば、どなたでもお申込みできます。

受講対象者

9月29日（月）16：00までお申込み締切

お申込み方法 新発田ガスホームぺージよりお申し込みください。
こちらの二次元コードからも申込受付が可能です。

※各教室定員を超えた場合は抽選となります。
抽選結果につきましては、抽選後当選された
方へ当選通知メールにてご連絡いたします。
※最小催行人数に満たない場合、開催しない場
合もございます。

詳　　  細

受講日

木16 秋の味覚きのこをふんだんに使って3品つくります。季節の
香り豊かな食卓になること間違いなし！

・ポークソテー きのことイチジクソース
・きのこと根菜のそぼろ煮　・きのこのビスマルク風

Menu メニュー

[時　間］10:00～13:00 
[定　員］８名(抽選)
[参加費］1,500円

[講　師］ヒロクッキングスタジオ  
          野股 正宏 先生

10/

受講日

月27
いちじくと黒糖のタルト

いちじくのうま味、濃厚でまろやかな黒糖、サ
クサク食感のタルト生地の相性の良さが楽し
い！秋のスイーツです。

・いちじくと黒糖のタルト（直径18㎝のタルト型1台）
Menu メニュー

[時　間］10:00～13:00 
[定　員］８名（抽選）
[参加費］1,500円

[講　師］Cooking Studio M  
          高橋 美奈子 先生

10/

受講日
10/

木９ お肉と野菜の旨味を吸った春雨がとってもおい
しい一品です。

・お手軽チャプチェ　・ブロッコリーのカニ玉あんかけ
・ワカメときのこのスープ　・手軽にできる杏仁豆腐いちじくソース

Menu メニュー

食欲そそるおそうざい
お手軽チャプチェ

秋の恵みを堪能！
きのこを味わうごちそう料理

ラム酒が香るドライいちじくとレーズンをたっぷり
と加えたフィナンシェです。焦がしバターの風味が
たまらない濃厚なおいしさをお楽しみください！

・ラム酒香るいちじくのフィナンシェ（17㎝のパウンド型1本）
Menu メニュー

[時　間］18:00～20:00 
[定　員］８名（抽選）
[参加費］1,500円

[講　師］製菓衛生師・野菜ソムリエプロ  
          古川 浩子 先生

夜の焼き菓子倶楽部

ラム香るいちじくのフィナンシェ受講日

夜18時から
10/ 金24

受講日

土18
いちじくとくるみのパン

ライ麦をブレンドしたもちもち食感の生地にイ
チジク、香ばしいクルミ入れて作ります。おや
つに食事にもぴったりなパンです。

・いちじくとくるみのパン　・鶏と焼きなすのサラダ
・きのこのスープ

Menu メニュー

10/

[時　間］10:00～13:00 
[定　員］８名(抽選)
[参加費］1,500円

[講　師］笹川 知意子 先生

受講日

火21
いちじくとチーズのマフィン

いちじくの優しい甘さとチーズの無限ループが
たまらない！

・フレッシュいちじくのマフィン（6個）　・りんごといちじくのサラダ
・アマトリチャーナ～ベーコンのうま味たっぷりトマトソースパスタ～

Menu メニュー

[時　間］10:00～13:00 
[定　員］８名（抽選）
[参加費］1,500円

[講　師］seeds Ｇrowder  
          横山 しのぶ 先生

10/

10月11日（土）・12日（日）・13日（月・祝）はガス展のため
くらすテージは休館いたします。

お
申
込
み
方
法

[時　間］10:00～13:00 
[定　員］８名（抽選）
[参加費］1,500円

[講　師］家庭料理教室さちこ  
          園田 幸子 先生

2025年
10月の
料理教室


