
「 酷暑乗り切り緊急支援 」による
ガス料金の軽減について

適用期間・値引き単価

2024年9月、10月検針分 
　　　　　　　………… 17.5円／㎥
2024年11月検針分 
　　　　　　　………… 10.0円／㎥

TEL：0120-013-305
受付時間：平日9時～17時まで

【特設サイト】

【お問い合わせ窓口】

https://
denkigas-gekihenkanwa.go.jp/

資源エネルギー庁
電気・ガス価格激変緩和対策事務局 

　新発田ガス株式会社は、経済産業省の「酷
暑乗り切り緊急支援」(以下「本事業」)実施
に伴い、2024年9月検針分から2024年
11月検針分において、国が定める値引き価
格を踏まえてガス料金を算定いたします。
なお本事業に関しまして、お客様ご自身での
お手続きや当社へのお申込みは不要です。

※都市ガス年間契約量が1,000万㎥以上の
　お客様及び発電事業者は対象外となります

本事業の概要は経済産業省資源エネルギー
庁の特設サイトをご覧いただくか、電気・ガ
ス価格激変緩和対策事務局へお問い合わせ
ください。

お問い合せ

お申し込み・お問い合せ

TEL 0254-20-2525
［営業時間］9：30～17：30  （水曜・日曜定休日）

新発田ガスショールーム くらすテージ

h t t p s : / /www . n i k o t an . c om
※定員を超えた場合は抽選とし、当選者にのみ後日郵送にてご連絡させ
　ていただきます。
※最小催行人数に満たない場合、開催しない場合もございます。

新発田市、胎内市、村上市、聖籠町、阿賀野市にお住
まいの方であれば、どなたでもお申込みできます。

受講対象者

9月30日（月）17：00までお申込締切

お申込方法 電話またはホームページにてお申込ください。

受講日

10
17木
［講　師］

［時　間］
［定　員］
［参加費］

秋を楽しむフランス家庭の食卓受講日

10
28月
［講　師］

［時　間］
［定　員］
［参加費］

製菓衛生士・野菜ソムリエプロ
古川 浩子 先生
10：00～13：00
8名（抽選）
1,500円

Cooking Studio M
高橋 美奈子 先生
10：00～13：00
8名（抽選）
1,500円

食欲そそるおそうざい
～とり天風揚げ焼き～

受講日

10
10木
［講　師］

［時　間］
［定　員］
［参加費］

家庭料理教室さちこ
園田 幸子 先生
10：00～13：00
8名（抽選）
1,500円

ラム香るいちじくのフィナンシェ受講日

10
19土
［講　師］

［時　間］
［定　員］
［参加費］

［講　師］
［時　間］
［定　員］
［参加費］

横山 しのぶ 先生
10：00～13：00
8名（抽選）
1,500円

イチジクと胡桃のチーズマフィン受講日

10
25金

とうふ・油揚げ・豆乳で作る

主役級のおとうふ料理
受講日

10
22火
［講　師］

［時　間］
［定　員］
［参加費］

京ヶ瀬とうふ まめ工房いとう
伊藤 玲子 先生
10：00～13：00
8名（抽選）
1,500円

Hiro Cooking Studio
野股 正宏 先生
10：00～13：00
8名（抽選）
1,500円

京ヶ瀬で大人気のお豆腐店まめ工房いとうさんの教室
です。お豆腐の魅力あふれるお料理、スイーツを店主
伊藤さんと一緒につくりましょう。

サーモン、北海道の新じゃが、マッシュルーム、いちじく
と秋の味覚をたっぷり使って作る洋食ランチはいかが！？

フランス伝統の週末の焼き菓子ウィークエンド・シト
ロン。秋に美味しいいちじくをとじこめました。

とり胸肉をしっとり柔らかく仕上げます。きのこやいち
じくを使った副菜やしょう油おこわなど旬や季節を感じ
るおそうざいを作りましょう。

ラム酒が香るドライイチジクとレーズンをたっぷりと加え
たフィナンシェ。焦がしバターの風味がたまらない濃厚な
美味しさをお楽しみください。専用型を使わず、パウンド
型で作るのでご自宅でも再現しやすいレシピです。

イチジクのやさしい甘さとチーズの無限ループがたま
らないふわふわマフィンです。焼いている間にサラダ
とカルボナーラをつくりましょう。

秋におすすめの洋食ランチ

メニューMenu
● とり天風揚げ焼き　● きのこと長芋のバターポン酢炒め

● しょう油おこわ　● かきたま汁
● いちじくのクリームチーズ白和え

メニューMenu
● ラム香る無花果のフィナンシェ
  約17㎝型1本

メニューMenu
● いちじくと胡桃とチーズのふわマフィン 
● カルボナーラ
● いちじくとチーズ入りおからサラダ

メニューMenu
● 香ばしナッツとサーモンのムニエル
● ペルー風ポテトサラダ～カウサ・レジェーナ～
● マッシュルームスープ　● いちじくとクリームチーズの生ハム巻き

メニューMenu
● お肉は使わない！油揚げでチャプチェ
● 豆乳茶わん蒸し　● きのこご飯
● いちじく入りとうふクリームでカナッペ

メニューMenu
● 旬魚とかきのもとのマリネ
● 豚肉と大根の赤ワイン煮

● いちじくのウィークエンド・シトロン

12日
（土）

がいっぱい詰まった
オーリーさんのお菓子が楽しめます。

三日市にある大人気オーダーケーキのお店

「オーリー」さんによるアイシングクッキーの

ワークショップです。

おかげさまで前回大反響いただいた企画

またやります！詳しくは当日来てみてね。

その他、屋内イベントの料理実演では料理教室で
おなじみの古川浩子先生、吉田奈美先生がそれぞ
れガスコンロを活用した旬のメニューを実演形式
で披露いたします。

教室開催にあたりまして、感染症拡大防止に

対する取組みを徹底してまいります。詳しく

は、弊社ホームページをご覧ください。

13日
（日）

チャリティ
フリーマーケット

カワイイ！

当日はアイシング

クッキー、スコーン、
メレンゲクッキー等

店頭販売もいたします。

ワークショップ
アイシングクッキー体験


