
作り方

材料・分量（4人分）

①春巻きの皮は、1枚を半分（三角形）
　に切る。
②うどは斜め千切りにし酢水に放し、
　ザルにとる。
③春巻きの皮に、海苔、ベーコン、うど、
　チーズをのせて巻く。
④180度の油で揚げる。

●うど………………………………………1本
●春巻きの皮………………………………4枚
●焼き海苔………………………………2枚
●ベーコン…………………………………4枚
●チーズ……………………………………少々
●揚げ油…………………………………適量

表紙のレシピ

山ウドの
春巻き揚げ

度の油で揚げる。
　チーズをのせて巻く。

度の油で揚げる。度の油で揚げる。度の油で揚げる。度の油で揚げる。

修理サービスやってます。
土、日、祝日は除きます。

ガス器具の調子
が悪い時など、
ご遠慮なくお電話
ください。

夜間修理サービスのご案内


